
— pratos —
atlânticos



— pães — 
pão artesanal de masa madre

e azeite de oliva de “las grutas”

— entradas — 

empanada de caranguejo	 $15500
caranguejo, camarão, alho-poró

focaccia e anchovas marinadas	 $24500
marinada em azeitona, folha de louro e casca
de frutas cítricas, manteiga de couve

crudito 	 $33000
peixe branco do dia, água com chili, pimentão frito

escabeche atlântico 	  $25000
vieiras, camarões, polvos, mexilhões,
pesca do dia, cebola, cenoura

empanada de cogumelos 	 $9900
yasgua, portobellos, champignon, cogumelo ostra

frito do mar	 $24400
cornalitos, lula, bochecha de arinca,
camarões, pesca do dia



moelas crocantes	 $28300
moelas corte de borboleta com sour criolla
(tomates crioulos, alcaparras, azeitonas verdes
e vinagre Zuelo Torrentés)

lula grelhada 	 $34000
purê de couve-flor (creme, manteiga, cebola assada),
molho de pimenta assada com azeitona e alho

camarões	 $27000
em marinada de rosa mosqueta (páprica, alho,
suco de limão) e limão queimado

— pizzas — 
farinha 000 fermento, sal, água,

fermentação por 48 horas

atlántica 	 $27600
frutos do mar: polvo, camarões, mexilhões, vieiras,
lula bebê, salteados na grelha 

batata 	 $24600
batata, molho bechamel com ervas, queijo sbrinz



— principais —

fainá 	 $31500
frutas de estação, escarola, stracciatella, tomate,
grão de bico, xarope de sabugueiro, peperoncino

tomahawk de porco	 $37800
chutney de pera, batata-doce e chips de beterraba

olho de bife 600 g 	 $38900

arroz de açafrão com açafrão	 $28800
do mar e da terra
coelho, arroz socarrat, lula bebê grelhada

polvo atlántico	 $39800
batatas, limão, páprica de Cachi, azeite de oliva

lion’s mane assado	 $34900
lion’s mane (cogumelo) com chimichurri,
purê de portobelo (portobelo salteado e dourado,
páprica, sal e creme)

pesca do dia	 $37500
batatas em rissole, manteiga de sálvia e alcaparras

linguini e anchovas	 $28500
Hernán Viva anchovas (Mar del Plata), peperoncino,
manjericão, limão, molho de anchovas e alho frito



— acompanhamentos —
salada sazonal	 $12000

batata calabresa crocante	 $12000
alecrim e limão

vegetais assados	 $12000

berinjelas assadas, iogurte, nozes	 $15500
com azeite verde e ervas frescas

humita al plato	 $14000
milho ralado, cebola branca, cebolinha verde,
queijo de cabra, base de purê de cabutia assada

— sobremesa —
semifreddo de erva-mate	 $11500
creme inglês (leite com infusão de erva-mate,
gemas de ovos, açúcar e gelatina), coulis

fraisier em um copo 	 $11500
base de biscoito, creme de pistache e frutas frescas

pudim condensado	 $11500

pudim de arroz	 $11500
pudim de arroz, arroz carnaroli (cítrico, leite, canela),
mascarpone e toffee
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