
— platos —
atlánticos



— panera — 
pan artesanal y aceite de oliva

de “las grutas” 

— entradas — 

empanada de centolla $15500
centolla, langostinos, puerro

focaccia y boquerón marinados $24500
marinados en oliva, laurel y piel de cítrico,
manteca de kale

crudito  $33000
pesca blanca del día, agua chile, ajíes fritos 

escabeche atlántico   $25000
vieyras, langostinos, pulpo, mejillones,
pesca del día, cebolla, zanahoria

empanada de hongos   $9900
yasgua, portobellos, champignon, gírgola

frito de mar $24400
cornalitos, chipirones, cachete de abadejo,
langostinos, pesca del día



molleja crocante $28300
mollejas mariposa con criolla ácida
(tomates reliquia, alcaparrones, aceitunas verde
y vinagre de Zuelo Torrentés)

calamar a la plancha  $34000
puré de coliflor (crema, manteca,cebolla asadas),
salsa de pimientos asados con oliva y ajo

langostinos $27000
en adobo de rosa mosqueta (pimentón, ajo,
jugo de limón) y limón quemado  

— pizzas —
harina 000 levadura, sal, agua,

fermentación por 48 horas 

atlántica  $27600
frutos de mar: pulpo, langostino, mejillones, vieiras,
chipirones, salteados en la plancha 

de papa  $24600
papa, bechamel con hierbas, queso sbrinz



— principales —

fainá  $31500
fruta estación, endivia, stracciatella, tomates,
garbanzos, sauco sirup, peperoncino

tomahawk de cerdo  $37800
chutney de pera, chips de batata y remolacha

ojo de bife 600 g  $38900

arroz con azafrán de mar y tierra $28800
conejo, arroz socarrat, chipirón a la plancha

pulpo atlántico $39800
papas, limón, pimentón de Cachi, aceite de oliva

melena de león asada $34900
melena de león (setas hongo) con chimichurri,
puré de portobelo (portobelos salteados y dorados,
sal pimentón y crema leche)

pesca del día $37500
papas rissole, manteca de salvia y alcaparras

lingüini y anchoas $28500
anchoas Hernán Viva (Mar del Plata), peperoncino,
albahaca, limón, colatura de anchoas y ajo frito



— acompañamientos —
ensalada de estación $12000

papines crocantes $12000
romero frito y limón

vegetales asados $12000

berenjenas asadas,  $15500
yogurt, frutos secos
con aceite de verdeo y hierbas frescas

humita al plato $14000
choclo rallado, cebolla blanca, verdeo,
queso de cabra, base de puré de cabutia asada

— postres —
semifreddo de yerba mate $11500
crema inglesa (leche infusionada en yerba mate,
yemas, azúcar y gelatina), coulis

fraisier en vaso $11500
base de biscuit, crema pastelera de pistacho
y frutas frescas

flan condensado $11500

arroz con leche $11500
arroz con leche, arroz carnaroli (cítrico, leche, canela)
mascarpone y toffee
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